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Somos viticultores, artesanos de la viña y apasionados del vino. Bajo estos 
tres conceptos nace el proyecto Les Acàcies.

Nuestra filosofía como elaboradores de vino es la de conseguir la máxima 
armonía y expresividad en toda nuestra gama de vinos, como fiel reflejo 
de las cualidades del fruto y su medio ambiente natural, sin someternos a 
dogmas previos que puedan representar cualquier tipo de autolimitación 
para la obtención de la mayor calidad posible, que es nuestro principal 
objetivo.

Manteniendo la esencia y espíritu del Bages queremos aportar valor e 
identidad a la zona y por eso apostamos por variedades autóctonas como 
mandó, picapoll, sumoll o garnacha, y también por una selección de 
variedades escogidas por su excelente adaptación a nuestro territorio.
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La finca 

Les Acàcies es una finca situada a una altitud media 
de 500 m dentro del término municipal de Avinyó, 
en la zona norte de la meseta del Bages.

Con una pluviometría de 635 mm muy concen-
trada en primavera, predomina el clima mediter-
ráneo con tendencia continental que permite ela-
borar vinos elegantes y frescos. Al mismo tiempo 
nos permite conseguir una maduración pausada de 
la uva debido a la alta amplitud térmica entre el día 
y la noche y así poder elaborar vinos de crianza con 
gran capacidad de guarda.

Todos nuestros viñedos se encuentran en la 
misma finca alrededor de nuestra bodega.

Nuestros viñedos 

Nuestras 11 hectáreas de viñedos están rodeadas de 
pinares, robles, encinas y especies arbustivas como 
los matorrales de romero y brezo, que predominan 
en los relieves que rodean el río Relat, que atraviesa 
nuestra finca.

En la finca predominan los suelos arcillosos con 
piedra arenisca, que dan tensión a nuestros vinos. 
También tenemos algunas viñas con textura franca y 
suelos más drenados que evitan la compactación y 
mantienen una buena permeabilidad. Esta vari-
abilidad hace que podamos conseguir un coupage 
final más completo y equilibrado.

Nuestro mayor empeño está en conseguir la 
mejor materia prima posible, una uva de calidad 
suprema, y por eso dedicamos esfuerzos y cuidados 
en mantener el mejor equilibrio entre los recursos 
naturales y la productividad de la vid, con la míni-
ma intervención de labores o agentes externos a su 
propia naturaleza.

Para ello, estructuramos el suelo de los viñedos 
con cubiertas vegetales, que arraigan subterránea-
mente y aportan materia orgánica muy beneficiosa 
para nuestros suelos.

Fertilizamos mediante preparados homeopáti-
cos, a partir de plantas y flores, muchas de ellas re-
cogidas en nuestra propia finca, y mediante culti-
vos que hacemos a base de mezclas de sustancias 
minerales, vegetales y animales que, expuestas a 
las fuerzas naturales, nos ofrecen un retorno rico 
en nutrientes para nuestros suelos.

Microvinificaciones  
con atención al detalle

En la fase final del envero, controlamos la madura-
ción de cada variedad de uva para decidir el mejor 
momento de iniciar la vendimia. 
    Debido a las amplias diferencias térmicas entre 
el día y la noche, se obtiene el punto óptimo de 
madurez de la uva con una graduación alcohólica 
más o menos alta depen-diendo de la variedad, 
pero siempre buscando su mayor expresión, 
favorecida también por la mode-rada productividad 
de las cepas.

La vendimia se realiza desde mediados de septi-
embre hasta finales de octubre de forma manual y se 
transporta enseguida hasta la bodega, situada justo 
al lado de los viñedos, evitando riesgos de oxidación 
del mosto y siempre en un ambiente fresco.

Durante la recepción, seleccionamos manual-
mente las uvas de mejor calidad. La fermentación 
se produce a baja temperatura y lentamente, y mace-
rando por espacio de hasta tres semanas, para rete-
ner al máximo todos los aromas de la fruta, mediante 
remontados suaves y constantes.

Siendo una pequeña bodega, elaboramos nu-
estros vinos mediante microvinificaciones en pe-
queñas cantidades. Esto nos permite conseguir la 
mejor expresión de cada variedad y su terruño.

Los prensados se realizan a baja presión, para 
obtener la mayor calidad del mosto en blancos, y 
evitando compuestos no deseados de orujos, ho-
llejos y pepitas. Durante todas las fases de la vini-
ficación, las operaciones de trasiego y clarificación 
se realizan en ambiente limpio y hermético y nu-
estro enólogo controla en el laboratorio todos los 
parámetros, cuidando en todo momento la correcta 
evolución de los vinos.
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Carácter propio 
en cada vino
En Les Acàcies queremos que cada uno 
de nuestros vinos tenga un marcado carácter 
propio y que cada uno sea una propuesta 
singular, que no deje indiferente a nadie. 
Disponemos de un plan de crianza específico en 
función de cada tipo de vino, teniendo en cuenta 
las variedades de uva que inter-vienen en su 
elaboración.

Para las gamas Desbordant y Opositor , 
utiliza-mos distintos tipos de depósitos 
de cemento, ovoides, cubos o ánforas.

Durante la fermentación con estos depósitos, el 
vino está en movimiento todo el tiempo de arriba 
a abajo y hacia los lados, aumentando el contacto 
con sus lías y por lo tanto realizando un bâtonnage 
natural. Los taninos son más suaves y aumentan 
los aromas florales.

Durante la crianza, la excelente microoxige-
nación que proporcionan es muy adecuada para 
realzar la sensación en boca, consiguiendo más 
untuosidad y complejidad.

Para la crianza de las gamas Avinius e Instant 
de Flor,  utilizamos barricas de roble 
francés. Conseguimos aportes de aromas 
balsámicos y especiados, 

muy respetuosos con las variedades de estos vinos.

En el Instant de Flor,  100 % chardonnay, se 
consigue un perfil aromático de almendra 
tostada, miel y vainilla que proporcionan al vino 
una gran comple-jidad y un carácter propio. Al 
tratarse de una madera mucho menos porosa, la 
evolución del vino es mucho más pausada y 
los matices que se transmiten son mucho más 
suaves.

En nuestro Avinius  , con merlot y Syrah al 
50% se pueden apreciar  los aromas arbóreos 
(cedro, regaliz, resina) proporcionados por el 
roble francés.

A cada vino le damos el envejecimiento justo 
para garantizar su mejor expresión y potencial or-
ganoléptico. En algunos vinos, como Desbordant 
e Instant de Flor,  puede oscilar entre los seis y 
nueve meses de crianza, y en otros, como  Avinius 
y Aestus,  puede ser entre doce y dieciséis meses.

Antes de salir al mercado, todos nuestros vinos 
reposan entre tres y seis meses en botella para ga-
rantizar su mejor momento para la degustación.
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Es uno de nuestros vinos que mejor expresa el  
paisaje, el clima y la tierra. Aromas, olores y colores 
del Bages que se identifican también en la copa.

Vendimiado y seleccionado a mano. Fermentamos 
por un lado la Garnacha y por el otro Sumoll. 
Un 20 % lleva uva entera sin despalillar para 
aportar aromas terrosos y especiados al conjunto.

Terminada su fermentación a temperatura 
controlada para retener al máximo los aromas de las 
variedades, inicia la crianza de seis meses 
depositado en cubos de cemento.

Es un vino con carácter, donde las variedades 
autóctonas demuestran su potencial. De un suave 
color rojo ciruela con toques violáceos y aromas 
intensos a fruta roja con matices florales. Presenta 
una espléndida textura en boca, con un tanino 
presente pero integrado. Las sensaciones dulces y 
la golosidad que transmite son dos aspectos que 
hacen que este vino sea atractivo para todos los 
públicos.

Desbordant
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Monovarietal de Mandó.  Es la apuesta que hacemos 
en Les Acàcies por las variedades autóctonas y que 
ilumina el camino que emprendemos. 
Representa muy bien los nuevos vinos del 
Bages, que expresan más viña y paisaje. También 
los bosques que lo rodean se encuentran dentro de 
esta botella.

Vendimiamos y seleccionamos a mano y  
posteriormente despalillamos la uva. En este caso 
llevamos un 15 % de uva entera para otorgar 
tipicidad y carácter al vino. Fermenta a temperatura 
controlada en depósitos de acero inoxidable y una 
vez terminada lo pasamos a barricas nuevas de roble 
francés de 225-300 litros, donde tendrá lugar la 
fermentación maloláctica y una crianza de 12 
meses.

Visualmente, se puede apreciar un color rubí con 
buena capa, pero no muy intenso. Ello ya indica que 
nos alejamos de los vinos con una elaboración más 
clásica. Buena expresión de fruta roja, arándanos  y 
aromas silvestres de bosque. Notas de especies y 
menta completan el abanico. En boca es elegante 
y presenta buena estructura.

Aestus
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Vino blanco 100 % Chardonnay. Vendimiado y 
se-leccionado a mano y prensado directo. 
Fermenta en depósitos de acero inoxidable con la 
temperatura controlada y termina la fermentación 
en barricas de roble francés de 225 y 300 litros. La 
crianza se rea-liza en la misma barrica durante 6-8 
meses aplicando la técnica del bâtonnage, que 
consiste en mantener las lías en movimiento para 
aportar complejidad y estructura al vino.

El aspecto visual indica un vino vivo e intenso, con 
tonalidades amarillo paja y matices verdosos. En 
nariz predomina la personalidad de la variedad con 
notas tropicales y matices cítricos. Encontramos 
también aromas de vainilla y tostados debido a su 
paso por barrica. En boca es fresco, untuoso y com-
plejo con un final largo y persistente.

Instant de flor
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Es un vino elegante y fácil al mismo tiempo, 
pensado para ser versátil en cualquier maridaje.

Elaborado con la variedad Picapoll negre al 100%.

Vendimiado y seleccionado a mano con una 
maceración prefermentativa en frío durante dos 
días. Después de la fermentación, permanece 
durante seis meses en cubos de cemento.

Con un color rojo rubí con tonalidades violetas 
y aromas muy potentes a fruta silvestre como la 
fresa, arándanos o moras, con algunas notas espe-
ciadas. Evoca los aromas procedentes de los 
bosques que nos rodean durante las estaciones 
de otoño e invierno.

En boca es persistente, con una acidez fina y con un 
tanino bien integrado y suave.

Opositor
Noir
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Vino blanco, elaborado con una  de las variedades 
autóctonas más características y apreciadas de 
la zona: la Picapoll blanc,  en armonioso coupage 
con la Macabeu.

Vendimiado con cajas, seleccionado a mano y 
prensado directamente. Con una fermentación 
de 14 días a baja temperatura que permite 
mantener la expresión y los aromas varietales. 
Posterior crianza de 6 meses en cubos de 
cemento.

Aspecto visual con un amarillo pálido. En 
nariz un aroma muy intenso con notas de 
flores blancas y recuerdo agradable a frutas 
tropicales como plátano o piña. En boca un 
espléndido frescor y estructura ligera con una 
discreta acidez que le otorga vivacidad. 

Opositor
Blanc
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Avinius es nuestra referencia desde los orígenes 
de Les Acàcies. Es la compenetración del carácter 
del Merlot,  tan adaptado a nuestra zona, con 
la elegancia y frescor del Syrah.  Las dos juntas 
nos dan un coupage equilibrado, integrado y con 
un gran potencial de guarda.

Vendimiamos y seleccionamos la uva a mano y 
posteriormente fermentamos las dos variedades por 
separado a temperatura controlada. Una vez termina 
la fermentación, hacemos el coupage y lo pasamos a 
barricas  de roble francés de 225-300 litros, donde 
tendrá lugar la fermentación maloláctica y una cri-
anza de 12-16 meses, variable según la cosecha.

Visualmente, predomina el color rubí con tonali-
dades violáceas. Presenta una buena capa de color, 
parecido a los vinos tintos mediterráneos. En nariz 
predomina la fruta madura como los higos o las ci-
ruelas pero mantiene un cierto frescor con un fondo 
de fresa o fruta fresca. También participan notas de 
especies y vainilla procedentes de la barrica. Tiene 
buena estructura en boca. Es goloso y persistente.

Avinius
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Aprender sobre el terreno cómo 
elaboramos nuestros propios 
fertilizantes naturales para obtener 
suelos fértiles que proyectan al fruto su 
más fiel expresión.

Ver nuestros viñedos y las típicas 
barracas de viña centenarias. Visitar 
nuestra bodega  y sorprenderse con una 
instalación más cercana a un taller de 
alquimia del vino que a una bodega 
tradicional.

Compartir con nosotros el placer de 
cuidar todos los detalles para 
recuperar sensaciones que nos remiten 
a la pureza de una cultura vinícola 
ancestral.

Conocer el magnífico patrimonio de 
Avinyó y aspectos poco conocidos de 
un municipio que tiene las uvas 
grabadas en su escudo.

Degustar nuestros vinos de manera 
tranquila y confortable, cómodamente 
instalados justo enfrente de nuestros 
viñedos.

Visita Maridaje
Una presentación videográfica inicial, 
visita a viña, visita bodega y cata con 
maridaje de quesos, embutidos, y 
productos típicos del Bages. Se 
pueden adquirir nuestros vinos en la 
tienda. Para grupos a partir de dos 
personas, todos los sábados. 

Duración total aprox.:  90 min.

Enoturismo en 
Les Acàcies
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Abrimos las puertas de nuestra bodega y su entorno a través de propuestas 
que se dirigen a los sentidos, para disfrutar  de una gratificante y 
sorprendente experiencia enoturística.

La visita a Les Acàcies ofrece la posibilidad de conocer cómo se elabora 
artesanalmente un vino de calidad en una pequeña explotación, ubicada en 
un entorno de gran tradición vitivinícola.



Finca Les Acàcies 
Carretera B-431 km 56,5  

08279 Avinyó, Barcelona 
info@lesacacies.com

+34 933 620 010
+34 618 670 063

www.lesacacies.com




