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Varietats: 100 % chardonnay 

VINIFICACIÓ 
Verema manual amb caixes. Premsat directe. 
El 50 % del vi acaba la fermentació a les botes. 

CRIAN(,A 
50 % en diposit amb les seves mares i 50 % en botes de roure 

frances de 300 litres durant 6 mesos amb bátonnage. 

DAD ES ANALÍTIQUES 
Grau alcoholic: 12,5 % vol.
Acidesa total: 4,9 g/1
Acidesa volatil: 0,35 g/1
pH:3,3 
Sucre residual: <0,2 g/1
Sulfurós lliure: 25 mg/1
Sulfurós total: 65 mg/1

DADES VITÍCOLES 
Nom de la parcel-la: Vinya del gras
Portaempelt: R-no
Marc de plantació: 2,5 x 1,2
Edat de les vinyes: 11 anys
Tipus de sol: argilocalcari
Sistema de conducció: doble cardó Royat
Situació: Avinyó
Altitud: 400 m
Orientació: sud
Producció mitjana: 4.000 kgjha
Tractaments: agricultura convencional

NOTA DE TAST 
L'aspecte visual indica un vi viu i intens, amb tonalitats 
groe palla i matisos verdosos. En nas domina la 
personalitat de la varietat amb notes tropicals i matisos 
cítrics. Hi trobem també aromes de vainilla i torrats 
degut al seu pas per bota. En boca és frese, untuós 
i complex amb un final llarg i persisten t. 
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