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Variedades: 50 % picapoll negre,
25 % merlot y 25 % ull de llebre

\cicie:
N

VINIFICACION

Vendimia manual en cajas. Maceracién prefermentativa en
frio de 2 dfas y fermentacién de las variedades por separado.

CRIANZA

Merlot y tempranillo en barricas de 225 litros de roble francés
durante 10 meses. Posterior coupage con el picapoll negre.

DATOS ANALITICOS

Grado alcohdlico: 11,5 % vol.
Acidez total: 5,9 g/1

Acidez volatil: 0,45 g/1
pH:3,6

Azucar residual: <0,5 g/l
Sulfuroso libre: 27 mg/l
Sulfuroso total: 67 mg/l

DATOS VITICOLAS

Nombre de la parcela: Talamanca / Vinya del gras
Portainjerto: R-110

Marco de plantacion: 2,5x1,15/2,5X 1,2

Edad de los vifiedos: 10 afios

Tipo de suelo: arcillo-calcareo

Sistema de conducci6: doble cordén Royat
Situacién: Talamanca / Avinyo

Altitud: 350 / 400 m

Orientacidn: sur

Produccion media: 4.000 kg/ha

Tratamientos: agricultura ecoldgica / agricultura
convencional

NOTADE CATA

De color rojo rubf con toques violetas y aromas

muy potentes a fruta silvestre como las fresas,

las frambuesas y las moras, con algunas notas especiadas.
Recuerda los aromas de sotobosque presentes en los
bosques de Aviny¢ durante el otofio y el invierno. En boca
es persistente, con una acidez fina, y con un tanino bien
integrado y suave.
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