Acstus

2019

Varietats: 100 % mandd

VINIFICACIO

Verema manual amb caixes. Fermentacié a temperatura
controlada amb un 15 % de raim sencer sense desrapar.

CRIANCA

12 mesos en botes velles de roure frances de 225 litres.

DADES ANALITIQUES

Grau alcoholic: 13,5 % vol.
Acidesa total: 6 g/l
Acidesa volatil: 0,5 g/1
pH:3,7

Sucre residual: <0,5 g/l
Sulfurés lliure: 27 mg/l
Sulfurdés total: 67 mg/l

Aestus

DADES VITICOLES

Nom de la parcel-la: Talamanca
Portaempelt: R-110

Marec de plantacié: 2,5x 1,15

Edat de les vinyes: 3 anys

Tipus de sol: argilocalcari

Sistema de conduccié: doble cordé Royat
Situacid: Talamanca

Altitud: 350 m

Orientacid: sud

Producci6 mitjana: 4.000 kg/ha
Tractaments: agricultura ecologica

NOTA DE TAST

Visualment, es pot apreciar un color robf amb bona
capa, pero no gaire intens, cosa que ja indica que ens
allunyem dels vins més classics. Bona expressio de fruita
vermella, fruites del bosc i aromes silvestres de sotabosc.
Notes d’especies i menta completen el ventall. En boca
¢és elegant i presenta una bona estructura.
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